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 PREPARACIÓN DINÁMICA 

 Fiable mezcladora con acción planetaria exclusiva. Tres accesorios mezcladores, control electrónico 
de velocidad y función Pulse para asegurar una velocidad y potencia uniformes, mejorando así 
                                             la calidad del mezclado. Gran versatilidad: amasado, mezclado y 
                                                                   batido con una única máquina. Incluye tapa anti-
                                                                                    salpicaduras con boca de alimentación 
                                                                                        practicable. 

 •   Cuenco de 4,6 litros de 
capacidad 

 •   Cabezal "Pop Up" para 
un sencillo montaje de 
accesorios 

 •  Motor de 1kW 
 •   Batidor K, batidor de 

varilla y gancho para masa 
incluidos 

 •   Vaso de 1,5 litros y batidor 
fl exible incluidos 

 •   Cuerpo y engranaje 
metálicos 

            

 Mezcladora Chef Premier 

 Mezcladora profesional con 
acción planetaria y función Pulse. 
Controles de bajo voltaje y rejilla 
protectora de acero inoxidable para 
mayor seguridad. Potente motor de 
1,2kW que hace a esta mezcladora 
muy duradera, resistente y fi able. 

 •  Capacidad 6,7 litros 
 •  Motor 1,2kW 
 •   Batidor K, batidor varilla 

y gancho para masa 
incluidos 

 •   Nuevo batidor fl exible 
mejorado 

 •   Cuerpo y engranajes 
metálicos 

               

 Mezcladora Major Pro 

 Motor de accionamiento directo 
silencioso y potente. Robusta, 
estable y duradera con un suave 
diseño redondeado que facilita la 
limpieza y el uso. Batidor plano, 
batidor de alambre y gancho 
para masa incluidos. 

 •  Cubeta 4Ltr 
 •  Motor de 275W 
 •  10 velocidades 
                     

 Mezcladora K45 

 Atención: algunas tareas pueden necesitar más de un accesorio. 

 Accesorios para todos los modelos KitchenAid 

 Uso no intensivo 
exclusivamente 

 Modelo comercial de uso intensivo, con cubeta y tapa 
protectora/vertedora. Suministrado con batidor plano, gancho 
para masa y batidor de alambre. 

 •  Cubeta 4,8Ltr acero inoxidable. 
 •  Motor 325W. 
 •  10 velocidades. 
 •   Sencillo sistema elevador de la 

cubeta 
                  

 Mezcladora K5 

1 

1 
2 

2 

Código Descripción Precio excl. IVA
GF360 4,6Ltr 502,80€

Características
GF360 Modelo KMC570. 220-240V. 1kW. 4,2A.
Capacidad 4,6Ltr. Medidas (mm): 285(Al)x 230 x 395. Peso 7,7kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
GF362 6,7Ltr 743,20€

Características
GF362 Modelo KMP771. 220-240V. 1,2kW. 5A. Capacidad 6,7Ltr. Medidas (mm): 
340(Al)x 230x 390. Peso 11,25kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
J400 4.28Ltr 410,80€

Características
K45 Modelo: K45. 220-240V. 250W. 1,1A. Monofásica. Velocidad: 58-
220rpm. Tamaño (mm): 353(Al) x 358(An) x 221(P). Peso 10,45kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
F661 Rebanador/cortador (cono) para Kitchenaid 126,30€
AD293 Cono para accesorio F661 91,30€
AD296 Colador para fruta/verdura 125,90€
N241 Accesorio embutidor para J498/J401 23,00€
AD295 Bandeja para el pasapuré AD296 50,50€
AD297 Accesorio cubeta para mezcladoras Kitchenaid 94,40€
N245 Accesorio máquina de pasta para J498/J401 146,90€
AD294 Juego accesorios 283,40€
AD579 Para mezcladora J400 47,20€
AD298 Accesorio para helados 146,90€
AD299 Funda para mezcladoras Kitchenaid 83,90€
N232 Tapa de bol para J498/J401 33,50€

Código Descripción Precio excl. IVA
J498 K5 blanca 584,60€
DN677 K5 Roja 4,8Ltr 584,60€

Características
J498 220-240V. 315W. 1,4A. Monofásico. Tamaño (mm): 
411(Al) x 264(An) x 338(P). Peso 12kg.
DN677 230V. 315W. 1,4A. Monofásica. Medidas (mm): 
411(Al) x 264 x 338. Peso 12kg.

                                             la calidad del mezclado. Gran versatilidad: amasado, mezclado y 
                                                                   batido con una única máquina. Incluye tapa anti-
                                                                                    salpicaduras con boca de alimentación 
                                                                                        practicable. 

 •   Cuenco de 4,6 litros de 

 •   Cabezal "Pop Up" para 

 •  Motor de 1kW 
 •   Batidor K, batidor de 

 •   Vaso de 1,5 litros y batidor 

 Fiable mezcladora con acción planetaria exclusiva. Tres accesorios mezcladores, control electrónico 

varilla y gancho para masa 

 •   Vaso de 1,5 litros y batidor 

 Mezcladora profesional con 
acción planetaria y función Pulse. 
Controles de bajo voltaje y rejilla 
protectora de acero inoxidable para 
mayor seguridad. Potente motor de 
1,2kW que hace a esta mezcladora 
muy duradera, resistente y fi able. 

 Motor de accionamiento directo 
silencioso y potente. Robusta, 
estable y duradera con un suave 
diseño redondeado que facilita la 
limpieza y el uso. Batidor plano, 
batidor de alambre y gancho 
para masa incluidos. 

Características
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 La mezcladora Kitchenaid más silenciosa con una cubeta de 6,9 litros y asa 
en J que permite controlar grandes cargas. Hueco alimentador protegido, 
anclaje para accesorios y motor con engranajes metálicos. Esta mezcladora 
es lo sufi cientemente potente para procesar grandes cantidades de alimentos 
siendo a la vez silenciosa. Puede procesar 19 claras, 1,9 litros de crema,  4, 
5kg de masa pastelera, 3,8kg de masa panadera o 3,6kg de puré patata 

 •  Elavador de bol manual 
 •  Asa en J 
 •   Mezcladora de uso intensivo 970W con 

transmisión directa 
 •  Estructura resistente 
 •  Conexión para accesorios 
 •  Batidor acero inoxidable 
 •   Batidor plano revestido nylon y gancho revestido 

nylon 
 •  Botones de control de metal de la máquina 
      

 Mezcladoras de uso intensivo 

 Mezcladora potente y silenciosa KitchenAid con elevador de cuenco para 
cargas pesadas. Cuenco de 6,9 litros con asa en forma de "J" para un 
mejor control. Tres accerorios aptos para lavavajillas inclidos. Algunos 
ejemplos de procesado: 19 claras de huevo, 1,9 litros de crema batida, 
4,5kg de masa pastelera, 3,8kg de masa panadera o 3,6kg de puré
de patata. 

 •  Cuenco de acero inoxidable de 6,9 litros 
 •   Rejilla de seguridad y botón de parada de 

emergencia. 
 •  Cuerpo totalmente metálico. 
 •   Batidor de varilla, gancho para masa y batidor 

plano de acero inoxidable. 
 •  Asa del cuenco en forma de J. 
               

 Mezcladora Profesional 

 Fantásticas mezcladoras de cabezal fi jo o elevable fabricadas en acero inoxidable 304. Incluyen 
cubeta, protector de cubeta, gancho y amasador fabricados en acero inoxidable 304. 

 •   Motor de 1Cv de 2 velocidades y transmisión por 
cadena 

 •  Fabricadas en acero inoxidable 
 •   Cubeta de 21 litros 
 •  Capacidad de mezclado 17kg 
 •   Incluye cubeta, protector de cubeta, gancho espiral 

y amasador 
               

 Mezcladoras Resto Italia 21Ltr 
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Código Descripción Precio excl. IVA
CA986 Blanca 802,40€
CA987 Roja 802,40€
CA988 Gris metalizado 802,40€

Características
 230-240V. 500W. 4.3A. Velocidad: 40- 200rpm. Cuenco 6,9Ltr. Medidas (mm): 417(al)x 287(an)x 
371(p). Peso 12,2kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CB577 Gris metalizado 977,40€
CB575 Blanca 977,40€
CB576 Roja 977,40€

Características
220-240V. 325W. 2,1A. 40-200rpm. Capacidad cuenco: 6,9Ltr. Medidas (mm): 417(Al)x 371(an)x 287(p). Peso 13kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
GL942 Cubeta 8 litros 1096,90€
GL943 Cabezal fi jo 21Ltr 230V 1286,40€
GL944 Cabezal fi jo 21Ltr 400V 1269,90€
GL949 Cabezal elevable 21Ltr 400V 2030,70€

Características
GL942 230V. Motor 0,5CV. Capacidad: cubeta 8 litros/ mezclado 6kg. 
Medidas (mm): 610(Al) x 290(An) x 600(F). Peso: 40kg.
GL943 230V. Motor 1CV 2 velocidades. Capacidad: cubeta 21Ltr, mezclado 
17kg. Medidas (mm): 700(Al) x 400(An) x 630(F). Peso: 59kg.
GL944 400V trifásica. Motor 1CV 2 velocidades. Capacidad: cubeta 21Ltr, 
mezclado 17kg. Medidas (mm): 700(Al) x 400(An) x 630(F). Peso: 59kg.
GL949 400V trifásica. Motor 1CV 2 velocidades. Capacidad: cubeta 21Ltr, 
mezclado 17kg. Medidas (mm): 700(Al) x 400(An) x 630(F). Peso: 59kg.

34
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 Laminadores de masa para pizza de calidad profesional. Fabricados en acero inoxidable. 

 Laminadores de masa de pizza 

 •  3 velocidades 
 •  Cubeta operada mediante palanca 
 •  Botón de parada de emergencia 

 Mezcladoras planetarias 
 Mezcladoras de uso intensivo perfectas para pastelerías, panaderías o pizzerías. Estructura 
totalmente metálica para mayor duración y facilidad de limpieza. Botón de parada de
emergencia si la cubeta o la rejilla protectora no están correctamente colocadas. Incluye 
cubeta, batidor globo, gancho para masa y batidor plano. Cubeta apta para lavavajillas. 
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Código Descripción Precio excl. IVA
GL190 10Ltr 803,70€
GL191 20Ltr 1042,70€
GJ461 30Ltr 1897,60€
GD891 Soporte 445mm para CD605 CD606 191,00€

Características
GL190 230V. 500W. 2,4A. 3 velocidades: 91, 200 y 330rpm. 
Medidas (mm): 610(Al) x 395 x 395. Peso 34kg.
GL191 230V. 1,1kW. 4,8A. 3 velocidades: 97, 220 y 316rpm. 
Medidas (mm): 794(Al) x 558 x 555. Peso 96kg.
GJ461 230V. 1,5kW. 10A. 3 velocidades: 91, 166 y 282rpm. 
Medidas (mm): 1030(Al) x 540(An) x 570(F). Peso 170kg.
GD891 Medidas (mm): 445(Al)x 440 x 458. Peso 9kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
GL945 Pizza diámetro 140 - 300mm 1151,80€
GL946 Pizza diámetro 260 - 400mm 1371,50€

Características
GL945 230V. 1CV. 250W. Peso de la masa: 80 a 120g. Medidas (mm): 
640(Al) x 440(An) x 365(F). Peso: 27kg.
GL946 230V. 1CV. 370W. Peso de la masa: 120g a 700g. Medidas 
(mm): 750(Al) x 550(An) x 365(F). Peso: 37kg.

NUEVO

1

 230V. 500W. 2,4A. 3 velocidades: 91, 200 y 330rpm. 
Medidas (mm): 610(Al) x 395 x 395. Peso 34kg.

 230V. 1,1kW. 4,8A. 3 velocidades: 97, 220 y 316rpm. 
Medidas (mm): 794(Al) x 558 x 555. Peso 96kg.

 230V. 1,5kW. 10A. 3 velocidades: 91, 166 y 282rpm. 
Medidas (mm): 1030(Al) x 540(An) x 570(F). Peso 170kg.

 Medidas (mm): 445(Al)x 440 x 458. Peso 9kg.

3

NUEVO
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Características
 230V. 1CV. 250W. Peso de la masa: 80 a 120g. Medidas (mm): 

2

4

Código Descripción
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 Versátil máquina para preparar verduras de alta velocidad para rebanar, rallar, 
cubetear, cortar y juliana de forma continua. Diseño ergonómico para una mayor 
comodidad de uso. Incluye boca de alimentación cilíndrica para productos uniformes 
y otra boca grande en forma de media luna para una producción más rápida. El 
dispositivo de corte de suministro de seguridad se activa cuando se abre la tapa. 

 •  Producción máx.: 300kg/hr 
 •   Dos bocas de alimentación: cilíndrica y en 

forma de media luna 
 •  Cuerpo de aluminio 
 •  Corte de suministro de seguridad 
 •  Cuchillas fáciles de cambiar 
 •   Fácil de limpiar y mantener 
 •  Discos de corte vendidos por separado 
         

 Corta-verduras multi-función 

 Gran gama de discos de corte compatibles 

 Máquina profesional para cortar, rebanar y picar verdura, fruta, pan o queso. 
Componentes desmontables fácilmente para una limpieza rápida y cómoda. Cinco 
discos incluidos: rebanadores 2,5 y 5mm, corte grueso 7mm, mozarella de 9mm 
y disco para picar. 

 •  Motor 550W 
 •   Fabricación en acero inoxidable y aluminio 
 •   Cubierta desmontable apta para 

lavavajillas 
 •  Fácil de desmontar y limpiar 
 •   Incluye 5 discos 
               

 Corta verduras 

 Soporte para cuchillas 

7 
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Código Descripción Precio excl. IVA
G784 Corta-verduras multi-función 750,70€

Características
G784 230V. 550W. 2.4A. Tolva cilíndrica(Ø) 55mm. Tolva media luna 100cm². 
Tamaño (mm): 510(Al) x 230(An) x 570(P). Peso 23kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
AA080 Rebanador 2mm 66,90€
AA082 Rebanador 4mm 66,90€
AA079 Rebanador 8mm 66,90€
AA083 Rebanador 10mm 66,90€
AA081 Rallador 3mm 66,90€
AA077 Rallador 4 mm 66,90€
AA078 Rallador 7mm 66,90€
AA084 Juliana 2,5mm 66,90€
AA085 Juliana 4mm 66,90€
AA086 Patatas fritas 8mm 66,90€
AA087 Patatas fritas 10mm 66,90€
AA088 Cubetado 8 x 8mm 66,90€
AA089 Cubetado 10 x 10mm 66,90€

Código Descripción Precio excl. IVA
GL950 Corta verduras 1234,20€
GL951 Disco de corte 10mm 218,50€
GL952 Disco corta cubitos 10mm 276,40€
GL953 Disco corta patatas fritas 4mm 258,30€
GL954 Disco corta patatas fritas 6mm 252,30€

Características
GL950 230V. 0,75HP/550W. Producción: 200kg/hr. Medidas 
(mm): 522(Al) x 261(An) x 604(F). Peso: 22kg.

Código Precio excl. IVA
AA006 49,80€

8

 Soporte para cuchillas 

cubetear, cortar y juliana de forma continua. Diseño ergonómico para una mayor 
comodidad de uso. Incluye boca de alimentación cilíndrica para productos uniformes 

dispositivo de corte de suministro de seguridad se activa cuando se abre la tapa. 

NUEVO7
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 Picadora de uso intensivo con engranaje 
de precisión y efi ciente motor con 
ventilador para su refrigeración. Función 
inversa para picar las carnes 
más duras. 

 •  Motor de 800W 
 •   Producción máxima 

250kg/hora 
 •   Bandeja de alimentación 

de acero inoxidable 
 •   Suministrada con 

dos discos de 
6mm y 8mm 

 •   Corte de suministro 
de seguridad 

               

 Picadora de carne 

 Máquina de sencillo uso 
con cuchillas para picado 
grueso, medio y fi no. 
Función inversa para 
picar las carnes duras. 
Pies antideslizantes para 
mayor seguridad. Botón 
encendido/apagado. 

 •   Motor 350W 
 •   Producción 

máx.: 113kg/hr 
 •   Fácil de limpiar 
                     

 Picadora de carne 

 Picadora de carne de uso intensivo 
para cualquier tipo de carne ya sea 
gruesa, media o fi na. Perfecta para 
hamburguesas, salchichas y patés. 
Suministrada con tres discos de 
picado con perforaciones de 3mm, 
4,5mm y 8mm respectivamente. 
Conformidad APPCC. 

 Picadora de carne 

 •  Motor de 650W 
 •   Carcasa y bandeja de acero 

inoxidable  
 •   Producción máxima 160kg/

hora 
 •   Marcha inversa para liberar 

atascos 
                  

 Molinillo de especias potente y resistente de gran 
efi cacia y sencillo manejo. Perfecto para el molido 
fi no de una gran variedad de especias: pimienta, 
mostaza, clavo, incluso canela. 

 •  Motor 600W 
 •  Tolva alimentación 1kg 
 •   Cuerpo de acero inoxidable 

y aluminio 
 •  Sencillo ajuste del molido 
 •   2 discos de molido de 

63,5mm 
 •   Partes desmontables aptas 

para lavavajillas 
            

 Molinillo especias secas 

 •  Motor 600W 
 •  Fabricado en acero inoxidable y aluminio 
 •   Boca de alimentación ancha con empujador de 

plástico 
 •   Dispositivo de corte de seguridad y 

protección frente a sobrecargas 
 •  Fácil de limpiar 
               

 Multirobot Santos n° 48 

 Nuevo concepto de procesamiento: esta rebanadora económica y de alto rendimiento puede cortar, rebanar, rallar frutas, verduras y distintos alimentos secos. 
Ideal para pequeños restaurantes, bocaterías y establecimientos de comida para llevar. Incluye disco rebanador 3mm; disco rallador 3mm y disco patatas fritas 
8mm. 
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Código Descripción Precio excl. IVA
CD400 800W 737,00€

Características
CD400 220V. 800W. 3,64A. Hasta 250kg/
hora. Medidas (mm): 410(Al) x 328(An) x 
328(L). Peso 24,5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CB943 350W 173,20€

Características
CB943 230V. 1.5A. Tamaño (mm): 430(Al) x 
420(An) x 170(P). Peso 6kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
DN639 650W 936,10€

Características
DN639 220-240V. 650W. 3,5A. Medidas (mm): 
420(Al) x 260 x 330. Peso18kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
K321 1kg 1010,20€

Código Descripción Precio excl. IVA
K308 600W 958,70€
L811 Disco rebanador de tomates T4 para el rebanador de verduras n° 48 (K308) 80,80€
L812 Disco rebanador de tomates T6 para el rebanador de verduras n° 48 (K308) 64,10€
L813 Disco de rallar R3 para el rebanador de verduras n° 48 (K308) 64,10€
L815 Disco rallador de parmesano para el rebanador de verduras n° 48 (K308) 80,80€

Características
K308 Modelo: 48. 230V. 600W. 2A. Monofásico. Velocidad: 1000rpm. 
Producción máxima 300kg/hr. Tamaño (mm): 580(Al) x 250(An) x 430(P).

Características
K321 Modelo: 01P. 230V. 600W. 3,5A. Velocidad: 1500 y 
1800rpm. Capacidad: 1kg en tolva; 800g en cajón plástico. 
Medidas (mm): 550(Al)x 250(An)x 320(F). Peso: 14kg.

 Picadora de uso intensivo con engranaje 
de precisión y efi ciente motor con 
ventilador para su refrigeración. Función 
inversa para picar las carnes 

 •   Bandeja de alimentación 

 220V. 800W. 3,64A. Hasta 250kg/
hora. Medidas (mm): 410(Al) x 328(An) x 

con cuchillas para picado 

 230V. 1.5A. Tamaño (mm): 430(Al) x 
420(An) x 170(P). Peso 6kg.

NUEVO

 Picadora de carne de uso intensivo 
para cualquier tipo de carne ya sea 
gruesa, media o fi na. Perfecta para 
hamburguesas, salchichas y patés. 
Suministrada con tres discos de 
picado con perforaciones de 3mm, 
4,5mm y 8mm respectivamente. 
Conformidad APPCC. 

 Picadora de carne 

 •  Motor de 650W 
 •   Carcasa y bandeja de acero 

 •   Producción máxima 160kg/

 •   Marcha inversa para liberar 
Características

NUEVO

Código Descripción Precio excl. IVA

Características
K321
1800rpm. Capacidad: 1kg en tolva; 800g en cajón plástico. 
Medidas (mm): 550(Al)x 250(An)x 320(F). Peso: 14kg.

NUEVO

 Nuevo concepto de procesamiento: esta rebanadora económica y de alto rendimiento puede cortar, rebanar, rallar frutas, verduras y distintos alimentos secos. 
Ideal para pequeños restaurantes, bocaterías y establecimientos de comida para llevar. Incluye disco rebanador 3mm; disco rallador 3mm y disco patatas fritas 
8mm. 
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 Máquina manual con cuatro tubos de distintos tamaños para elaborar salchichas en su 
propia cocina. Para uso doméstico y en restauración. 

 •  Capacidad: 5Ltr 
 •  Cilindro de acero inoxidable 
 •  Alta y baja velocidad 
 •  Fácil de limpiar 
 •  Válida para personas diestras y zurdas 
               

 Embutidora horizontal 

 •  Cuerpo de aluminio anodizado 
 •  Espesor de corte variable 
 •  Afi lador integrado 
 •  Kit de extracción de cuchilla para una limpieza fácil 
                  

 Cortadores de carne Buffalo 
 Excepcional fuerza de corte para grandes cantidades de carnes cocidas y frías. El 
carro del alimento está montado sobre cojinetes de bolas para asegurar una acción de 
deslizamiento suave y el espesor se controla manualmente con un dial lateral. 

 Cortadora de fi ambre con cuchilla de acero inoxidable de 190mm desmontable de fácil limpieza. 
Funcionamiento silencioso. Grosor de corte ajustable. El fi ambre puede fi jarse mediante unos pinchos 
para un mejor control del corte. Se 
suministra con dos cuchillas de 
acero inoxidable. 

 •   Cuchillas de 
acero inoxidable 

 •   Pies tipo ventosa 
para mayor estabilidad 

 •   Grosor ajustable hasta 15mm 
 •   Botón iluminado de encendido/apagado 
                  

 Corta-fi ambres uso no intensivo 
 Máquina para hamburguesas 

en aleación de aluminio, de 
fácil limpieza y mantenimiento. 

Consiga que sus hamburguesas 
tengan siempre el mismo tamaño 
y forma. Perfecta para pequeños 

establecimientos. Dispensador de 
papel para envolver no incluido. 

 Máquina para hamburguesas 

 La cuchilla con disco de acero inoxidable templado desmontable se desliza a través de la carne en 
segundos. Mango de plástico ligero para facilitar el uso. Transformador y cables suministrados. 

 •   Espesor de corte 
ajustable de ½ mm 
a 8 mm 

 •   Cuchilla apta para 
lavavajillas 

 •   Afi lador de cuchilla 
suministrado 

                     

 Cuchillo para Kebab 
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Código Precio excl. IVA
G789 323,30€

Características
G789 Rendimiento: 5kg/11lb Aprox. por 5Ltr. 
Tamaño (mm): 200(Al) x 740(An) x 310(P). 
Peso 10,5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CD277 120 W (hoja de 220 mm) 496,60€
CD278 120 W (hoja de 250 mm) 623,60€
CD279 180 W (hoja de 300 mm) 877,70€

Características
CD277 230-240V. 120W. 0.9A. Tamaño (mm): 457(Al) x 
445(An) x 445(P). Peso: 16kg.
CD278 230-240V. 120W. 0.9A. Tamaño (mm): 485(Al) x 
452(An) x 437(P). Peso: 17,5kg.
CD279 230-240V. 180W. 1.23A. Tamaño (mm): 585(Al) x 
500(An) x 450(P). Peso: 26kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
GH489 Cuchilla 190mm 97,00€

Características
GH489 230V. 150W. 0,65A. Medidas (mm): 280(al)x 400(an)x 290(p)

Código Precio excl. IVA
CE225 242,50€

Características
CE225 Tamaño hamburguesa 
100mm. Tamaño (mm): 
270(Al) x 280(An) x 280(P). 
Peso 4,7kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CF238 Plástico. Cuchilla 65mm 274,10€
CF239 Metal. Cuchilla 80 mm 396,70€
AD732 Cuchilla de recambio para CF238 20,40€
AD733 Cuchilla de repuesto para CF239 20,40€

Características
CF238 28V. 75W. 2A. 5000rpm.Tamaño (mm): Mango 
220 x 47 mm Ø. Cuchilla 65 mm Ø. Alojamiento 
cuchilla: 80(An) x 90(P). Cable 2,2m. Transformador: 
176(Al) x 123 x 82. Cable 1,9 m. Peso: 1kg.
CF239 28V. 75W. 2A. Tamaño (mm): Mango: 210 x 47 
mm Ø. Cuchilla: 80mm Ø. Alojamiento cuchilla: 85(An) 
x 90(P). Cable 2,2 m. Transformador: 176(Al) x 123 x 
82. Cable 1,9 m. Peso: 1kg.

 Máquina manual con cuatro tubos de distintos tamaños para elaborar salchichas en su 
propia cocina. Para uso doméstico y en restauración. 

 •  Capacidad: 5Ltr 
 •  Cilindro de acero inoxidable 

6

7

para un mejor control del corte. Se 
suministra con dos cuchillas de 

acero inoxidable 
 •   Pies tipo ventosa 

para mayor estabilidad 
 •   Grosor ajustable hasta 15mm 
 •   Botón iluminado de encendido/apagado 

 Máquina para hamburguesas 
en aleación de aluminio, de 

fácil limpieza y mantenimiento. 
Consiga que sus hamburguesas 

tengan siempre el mismo tamaño 
y forma. Perfecta para pequeños 

establecimientos. Dispensador de 
papel para envolver no incluido. 

Precio excl. IVA
242,50€

Características
CE225 Tamaño hamburguesa 
100mm. Tamaño (mm): 
270(Al) x 280(An) x 280(P). 
Peso 4,7kg.

9

Precio excl. IVA

8

 28V. 75W. 2A. 5000rpm.Tamaño (mm): Mango 
220 x 47 mm Ø. Cuchilla 65 mm Ø. Alojamiento 

 28V. 75W. 2A. 5000rpm.Tamaño (mm): Mango 
220 x 47 mm Ø. Cuchilla 65 mm Ø. Alojamiento 

 28V. 75W. 2A. 5000rpm.Tamaño (mm): Mango 

cuchilla: 80(An) x 90(P). Cable 2,2m. Transformador: 

 28V. 75W. 2A. Tamaño (mm): Mango: 210 x 47 
mm Ø. Cuchilla: 80mm Ø. Alojamiento cuchilla: 85(An) 

 28V. 75W. 2A. Tamaño (mm): Mango: 210 x 47 
mm Ø. Cuchilla: 80mm Ø. Alojamiento cuchilla: 85(An) 

 28V. 75W. 2A. Tamaño (mm): Mango: 210 x 47 

ESGN 70-143.indb   101 16/02/2015   11:11



102

 PREPARACIÓN DINÁMICA 

 Ideal para la producción continua. Su motor 
de alta velocidad extrae la máxima cantidad 
de zumo. Bloque motor impermeable. 

 •  Cubeta policarbonato 795ml 
 •  Base de aleación de aluminio 
 •  3 conos exprimidores 
 •  Producción máxima 30 litros/hora 
                  

 Exprimidor clásico 

 Ideal para la producción continua. Su motor 
de alta velocidad extrae la máxima cantidad 
de zumo. 

 •  Cubeta policarbonato 795ml 
 •  Producción 30 litros/hora 
 •  Base de aleación de aluminio 
 •   3 tamaños de extractor cónico 
 •  Bloque motor impermeable 
               

 Exprimidor clásico 

 Potente rallador eléctrico con motor silencioso e interruptor de seguridad, apto para frutos secos, 
fruta deshidratada, chocolate o queso. Base de fácil limpieza y partes móviles aptas para lavavajillas. 
Perfecta para pizzerías. 

 •  Motor 600W 
 •   Depósito de 800g de 

capacidad 
 •   Lacado anti-microbiano 
 •   Suministrado con un 

disco 3mm 
                  

 Rallador Santos ref 2 
 Máquina de gran capacidad con compresor integrado y pantalla LED para la temperatura. Perfecta 
para elaborar helados, sorbetes o yogur helado. 

 •   Capacidad 1,5 
litros 

 •   Producción 
máxima 1,5Ltr/
hora 

 •   Cuenco 
desmontable 
anti-adherente 

                     

 Fabricadora de helado 

 Máquina para derretir chocolate al baño maría; también sirve para mantener el chocolate a la 
temperatura idónea para las fuentes chocolateras, fondues o postres. 

 •   Contenedores y tapas 
desmontables de acero 
inoxidable 

 •   Carcasa de plástico 
muy resistente 

 •   Termostato 
interno 

                     

 Baño maría para chocolate 

 Dispensa directamente en tarros de acero. Interruptor de 
encendido/apagado para mayor facilidad de uso. Puede utilizarse 
para mantener derretidos quesos, caramelo, chocolate, etc a 
la temperatura perfecta para su dispensación. Perfectos en 
heladerías, pastelerías, restaurantes, etc. 

 Dispensadores con bomba con boquilla 

 •   Estructura de acero 
inoxidable 

 •   Interruptor encendido/
apagado 

 •  Termostato variable 
 •  Boquilla caliente 
                  

Código Descripción Precio excl. IVA
K275 Amarillo 285,00€

Características
K275 Modelo: 11 Novo. 220-240V. 130W. 
0,6A. Monofásico. Velocidad: 1500rpm. 
Tamaño (mm): 350(Al) x 200(An) x 
300(P). Peso 5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
K276 Cromado 369,40€

Características
K276 Modelo: 11. 220-240V. 130W. 
0,6A. Monofásico. Velocidad: 1500rpm. 
Tamaño (mm): 350(Al) x 200(An) x 
300(P). Peso 5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CF600 Rallador 50kg/hr 711,20€

Características
CF600 Modelo: 02A. 220-240V. 600W. 3,5A. 
IP44. Velocidad 1500rpm. Capacidad contene-
dor 800g. Producción máxima 50kg/hr. Medidas 
(mm): 360(Al) x 250(An) x 420(F). Peso 14,5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
DM067 1,5Ltr 334,90€
AD978 Recambio bol 17,30€

Características
DM067 220-240V/50Hz. 150W. 0,7A. Medidas 
(mm): 245(Al) x 402 x 281. Peso 12,2kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
DM331 3x 0,8 Ltr 719,20€

Código Descripción Precio excl. IVA
DM332 Sencillo  0.9 litros 779,30€
DM333 Doble 2 x 0,9 litros 947,60€

Características
DM332 230V. 517W. 13A. Capacidad: 0.9Ltr. 
Rango temperaturas: 0 +93°C. Tiempo de 
calentamiento: 5 minutos. Medidas (mm): 
230(al)x 240(an)x 230(pr). Peso: 7kg.
DM333 230V. 517W. 13A. Capacidad: 2 x 
0.9Ltr. Rango temperaturas: 0 +93°C. Tiempo 
de calentamiento: 5 minutos. Medidas (mm): 
230(al)x 500(an)x 230(pr). Peso: 12kg.

Características
DM331 230V. 90W. 13A. Capacidad: 3x 0.8Ltr. Rango tem-
peratura: 0 a +50°C. Calentamiento: 10 minutos. Medidas 
(mm): 140(Al)x 250(An)x 385(L). Peso: 6kg.

 Ideal para la producción continua. Su motor 
de alta velocidad extrae la máxima cantidad 
de zumo. 

 •  Cubeta policarbonato 795ml 
 •  Producción 30 litros/hora 
 •  Base de aleación de aluminio 
 •   3 tamaños de extractor cónico 
 •  Bloque motor impermeable 

 •  Motor 600W 
 •   Depósito de 800g de 

capacidad 
 •   Lacado anti-microbiano 
 •   Suministrado con un 

disco 3mm 

Características
CF600 Modelo: 02A. 220-240V. 600W. 3,5A. 
IP44. Velocidad 1500rpm. Capacidad contene-

 •   Carcasa de plástico 
muy resistente 

 230V. 90W. 13A. Capacidad: 3x 0.8Ltr. Rango tem-

 Dispensa directamente en tarros de acero. Interruptor de 
encendido/apagado para mayor facilidad de uso. Puede utilizarse 
para mantener derretidos quesos, caramelo, chocolate, etc a 
la temperatura perfecta para su dispensación. Perfectos en 
heladerías, pastelerías, restaurantes, etc. 

 Ideal para la producción continua. Su motor 
de alta velocidad extrae la máxima cantidad 
de zumo. Bloque motor impermeable. 

 •  Cubeta policarbonato 795ml 
 •  Base de aleación de aluminio 
 •  3 conos exprimidores 
 •  Producción máxima 30 litros/hora 
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 Su potente motor silencioso produce más 
de 1,5 litros de zumo de manzana por 
minuto. Boca de alimentación extra-ancha 
que evita tener que cortar la fruta en trozos 
más pequeños. Sistema Ezy-Clean ™ con 
recipiente desmontable, cubierta y cesta 
grande con colador fi no. 

 •  Motor 600W 
 •   Recipiente y cuchillas de acero inox 
 •   Producción máxima 

100 litros/hora 
 •   Expulsión automática 

de la pulpa 
 •  Boca de alimentación extra-grande 
 •   Vertedor de 200mm de alto, 

perfecto para jarras 
            

 Licuadora de alto rendimiento 

 Exprimidor rápido y fácil de usar con un 
silencioso motor. Colador perforado extraíble 
que ofrece una máxima fi ltración de la pulpa 
con dispositivo desviador metálico que evita las 
salpicaduras. Todas las partes extraíbles pueden 
lavarse en el lavavajillas. Todas las partes en 
contacto con la fruta son de acero inox. 18/10. 
Bandeja escurridora extraíble. 

 •  Acción centrífuga efi ciente 
 •  Palanca de inicio/parada 
 •  Fácil de limpiar 
 •  Producción máxima 30 litros/hora 
                  

 Exprimidor automático 

 Sus clientes quedarán encantados con los zumos de 
este exprimidor de alta producción, con sistema de 
embrague patentado. Cubeta y cono desmontables, 
para una fácil y rápida limpieza. La altura de la 
máquina permite la utilización de vasos altos y 
jarras.  

 •  Exprimidor de altas prestaciones 
 •   Gran producción exprimidor con 

alimentación circuito helicoidal 
 •  Producción máxima 50 litros por hora 
 •  Fácil limpieza 
 •  1 año 
               

 Exprimidor Evolution 70 

 Motor silencioso de uso intensivo para una 
elevada producción continuada de zumo en 
entornos comerciales como hoteles, bares y 
cafeterías. Sistema Ezy-Clean ™ con recipiente 
desmontable, cubierta y cesta. 

 •  Motor 1,3kW 
 •   Cesta centrifugadora desmontable 

de acero inox 
 •  Producción máxima 120 litros/hora 
 •   Expulsión automática de la pulpa 
 •  Boca de alimentación extragrande 
 •   Vertedor 215mm altura, perfecto 

para jarras 
            

 Licuadora de alto rendimiento 

 Licuadora profesional con potente motor asíncrono y cesta 
desmontable de acero inoxidable. Perfecta para extraer 
zumo de frutas y verduras en establecimientos 
como bares, restaurantes, clubes deportivos, 
kioskos, comida para llevar, etc. 

 •  Motor de 1,3kW 
 •  Producción máxima 100Ltr/hora 
 •   Cubierta superior de aluminio 

con gran boca de alimentación 
(68Ømm) 

 •   Cuchilla de acero inoxidable de 
165mm 

                  

 Licuadora centrifuga 

 Novedosa y efi caz licuadora de uso intensivo, capaz de producir 
zumos libres de pulpa. Fácil limpieza. Boca de alimentación 
extra-grande (80Ømm), desmontaje de la cesta sin 
herramientas y vertedor de 228mm de alto. Incluye 
un empujador, un cepillo y una bandeja anti-goteo. 

 •  Potente motor centrífugo de 1,3kW 
 •  Producción máxima 140Ltr/hora 
 •  Fabricada en acero inoxidable y aluminio 
 •   Zona para la fruta, cesta y cuenco de 

acero inoxidable 
 •  Boca de alimentación extra-ancha 
 •   Corte de alimentación eléctrica de 

seguridad 
 •   Altura del vertedor de 228mm, apto para 

jarras y recipientes de gran volumen 
         

 Licuadora centrífuga Santos edición Miracle 68 

Código Descripción Precio excl. IVA
K273 gris 479,30€

Características
K273 Modelo: 10. 220-240V. 230W. Velocidad: 
1.500 a 1.800 rpm.1A. Monofásico. Tamaño (mm): 
380(Al) x 200(An) x 300(P). Peso 10kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
CE356 Exprimidor 707,20€

Características
CE356 Modelo: Evolution 70A. 220-240V. 275W. Velocidad 1.500 a 
1.800 Tamaño (mm): 490(Al) x 240(An) x 400(P). Peso 13,5kg.

Código Descripción Precio excl. IVA
K278 Licuadora 2164,50€

Características
K278 Modelo: 58. 220-240V. 1,3kW. Tamaño (mm): 580(Al) 
x 320(An) x 480(P).

Código Descripción Precio excl. IVA
E073 Licuadora Santos n° 50 1138,50€

Características
E073 Modelo: 50. 220-240V. 600W. 3.3A. Tamaño 
(mm): 450(Al) x 260(An) x 470(P).

Código Descripción Precio excl. IVA
CG330 Licuadora centrífuga 28A 2483,50€

Código Descripción Precio excl. IVA
GH739 Licuadora centrífuga 68 2446,50€

Características
CG330 Modelo: 28A. 230V. 1,3kW. 5,6A. Velocidad: 
3000 a 3600rpm. Producción: hasta 100Ltr/hr. Medidas 
(mm): 510(Al)x 320(An)x 480(F). Peso: 24kg.

Características
GH739 Modelo: 68. 230V. 1300W. Velocidad: 
3000rpm. Altura del vertedor: 228mm. Medidas 
(mm): 606(Al)x 330(An)x 562(F). Peso: 25kg.

minuto. Boca de alimentación extra-ancha 
que evita tener que cortar la fruta en trozos 
más pequeños. Sistema Ezy-Clean ™ con 

 •   Recipiente y cuchillas de acero inox 

 •  Boca de alimentación extra-grande 

Precio excl. IVA

 Modelo: 50. 220-240V. 600W. 3.3A. Tamaño 

con dispositivo desviador metálico que evita las 
salpicaduras. Todas las partes extraíbles pueden 

contacto con la fruta son de acero inox. 18/10. 

 •  Producción máxima 30 litros/hora 

 Sus clientes quedarán encantados con los zumos de 
este exprimidor de alta producción, con sistema de 
embrague patentado. Cubeta y cono desmontables, 
para una fácil y rápida limpieza. La altura de la 
máquina permite la utilización de vasos altos y 
jarras.  

 •  Exprimidor de altas prestaciones 
 •   Gran producción exprimidor con 

 •  Producción máxima 50 litros por hora 
 •  Fácil limpieza 
 •  1 año 

1.500 a 1.800 rpm.1A. Monofásico. Tamaño (mm): 
Características
CE356
1.800 Tamaño (mm): 490(Al) x 240(An) x 400(P). Peso 13,5kg.

 Modelo: Evolution 70A. 220-240V. 275W. Velocidad 1.500 a 
1.800 Tamaño (mm): 490(Al) x 240(An) x 400(P). Peso 13,5kg.

cafeterías. Sistema Ezy-Clean ™ con recipiente 

 Modelo: 58. 220-240V. 1,3kW. Tamaño (mm): 580(Al) 

NUEVO Licuadora profesional con potente motor asíncrono y cesta 
desmontable de acero inoxidable. Perfecta para extraer 
zumo de frutas y verduras en establecimientos 

Precio excl. IVA

 Modelo: 28A. 230V. 1,3kW. 5,6A. Velocidad: 
3000 a 3600rpm. Producción: hasta 100Ltr/hr. Medidas 

NUEVO
 Novedosa y efi caz licuadora de uso intensivo, capaz de producir 
zumos libres de pulpa. Fácil limpieza. Boca de alimentación 

 •  Fabricada en acero inoxidable y aluminio 

 •   Altura del vertedor de 228mm, apto para 

 Licuadora centrífuga Santos edición Miracle 68 
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